Vorspeisen

Griiner Salat
Gemischter Salat

Niisslisalat
mit Ei

Bruschetta
gerOstete Brotscheiben mit Tomatenstiickchen und Basilikum

Gamberetti al pil pil
Crevetten im Pfannli mit italienischen Kriutern in Butter gebraten

Suppen

Tomaten-Cremesuppe
mit frischem Basilikum

Tortellini in brodo
Tortellini mit Fleischfiillung in Fleischbriihe

Hausgemachte Teigwaren

Alplermagronen
Pasta mit Kartoffeln, Kise, Zwiebeln und Apfelmus

Mezzalune
Teigtaschen gefiillt mit Ricotta und Spinat, mit Cherrytomaten,
Olivendl und Basilikum

Fagottini Ricotta e Pera

Teigtaschen gefiillt mit Kése und Birnen,
an Cognac-Mascarponesauce und Walniissen

alle Preise inkl. 8.1% MWST
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Fleischgerichte

Poulet

Pouletschnitzel paniert mit Pommes frites und Gemiise 22.50
Schwein

Schweineschnitzel paniert mit Pommes frites und Gemiise 24.50
Schweinsteak vom Grill 24.50

an Pilzsauce, serviert mit Pommes frites und Gemiise

Kalbs

Piccata Milanese 33.50
Kalbspiccata nach Maildander Art mit Tomatenspaghetti

Kalbsleber auf venezianische Art 34.00
serviert mit Rosti

Rinds

Risotto alla Chefina 28.50
Rindsfiletmedaillon serviert mit Safranrisotto, Brokkoli und Mascarpone

Rindsfilets Stroganoff 31.50
an einer leichten Paprikasauce, serviert mit Butternudeln und Gemiise

Fisch

Eglifilet 28.50
gebraten in Buttermandeln, serviert mit Salzkartoffeln und Spinat

Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein, Poulet: Schweiz
Salami, Rohschinken: Italien
Eglifilet: Estland / Crevetten: Vietnam

alle Preise inkl. 8.1% MWST



Cordon bleus

Klassisch oder kreativ — alle Cordon bleus werden frisch zubereitet und individuell gefiillt.

Appenzeller 28.00
Schweins-Cordon bleu gefiillt mit Schinken und Appenzeller Kise

Curry 28.00
Poulet-Cordon bleu gefiillt mit Schinken, Bergkése, Friichten und Curry

Spinat 28.00
Schweins-Cordon bleu gefiillt mit Schinken, Spinat und Appenzeller Kise

Raclette 29.00
Schweins-Cordon bleu gefiillt mit Schinken, Raclettekdse, Kartoffeln und Zwiebeln

Hawaii 29.00
Schweins-Cordon bleu gefiillt mit Schinken, Appenzeller Kése und Ananas

Mediterran 29.00
Schweins-Cordon bleu gefiillt mit scharfer Salami, Gorgonzola und Tomaten

Crevetten 29.00
Schweins-Cordon bleu gefiillt mit Schinken, Crevetten, Appenzeller Kése und Chili

Alzbach 29.00

Schweins-Cordon bleu gefiillt mit Parmaschinken, Walnusskédse und Birnen

Zircher Art 34.00
Kalbs-Cordon bleu gefiillt mit Rindsschinken, Tilsiter Kdse und Champignons

Alle Cordon bleus werden mit Pommes frites und Gemiise serviert.

alle Preise inkl. 8.1% MWST



Chefin empfiehlt

Pouletbrust an Orangen-Camparisauce 22.50
serviert mit Gemiise-Risotto

Paniertes Bauern-Schweineschnitzel 26.50
mit Speck, Spiegelei und Pommes frites

Rindsfilet auf heissem Stein 47.50
Rindsfilet, serviert auf einem heissen Stein, mit drei verschiedenen Saucen

und Pommes frites

Scaloppine al Limone 27.50
Kalbsschnitzel in Zitronenrahmsauce, serviert mit Rosti-Kroketten

Kalbsgeschnetzeltes nach Ziircher Art 32.50
in einer cremigen Champignonrahmsauce, serviert mit Rosti

Rindsfilet flambiert mit Cognac 45.50
im heissen Metallpfiannli auf Holzbrett mit Bratkartoffeln und Gemiise serviert

Fir unsere kleinen Gaste

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites 14.50

Chicken Nuggets mit Pommes frites 12.50

Desserts

Hausgemachter Apfelstrudel 12.50
serviert mit heisser Vanillesauce

Hausgemachter Tortino 11.00
mit 1 Kugel Vanilleglace und Rahm

alle Preise inkl. 8.1% MWST



